Cremige Bérlauchsuppe mit Croutons vom Berghauernbrot
€790

Schrobenhausener Spargel
mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter und jungen Kartoffeln
509 €1950 5009 €2750
Als Beilage zum Spargel servieren wir [hnen:
Wiener Schnitzel vom Schwein + € 6,50
Wiener Schnitzel vom Kalb + € 9,50

Gebratenem Kabeljau + € 7,50

Hausgebeiztem Rinderschinken + € 6,50

Garmischer Kalbsrahmgulasch mit Barlauchspitzle
£23,00

Roulade vom Garmischer Hasen
auf Barlauch-Kartoffel-Piiree und buntem Karottengemiise
€2490

Barlauchknddel
mit fruchtiger Tomatensauce und kleinem gemischten Beilagensalat
€1750

Mille feuille mit Vanillemousse und marinierten Erdbeeren

£750 Schranne




Creamy wild garlic soup with croutons of farmer”s bread
€790

Schrobenhausener Asparagus
with hollandaise sauce or melted butter and young potatoes
2509 €1950 5009 €2150
As a side dish to the asparagus, we serve you:
Wiener Schnitzel from pork-+ € 6,50
Wiener Schnitzel from veal + € 9,50
Fried cod + € 750
Home-pickled beef ham + € 6,50

Garmisch creamy veal goulash with wild garlic spaetzle
£2300

Roulade from Garmisch hare
on wild garlic mashed potatoes and mixed carrot vegetables
€2490

Wild garlic dumplings
with fruity tomato sauce and a small mixed side salad
1750

Mille feuille with vanilla mousse and marinated strawberries

£850 Schranne




